70

77

72

13

74

15

76

17

8

79

Orektika Kria — kalte \VVorspeisen

Pikilia

Kalamaria
Chtapodi

Thalasina

Elfes und Piperies
Tzaziki

Aioli

Chtipiti

Triologia Dijp

Gemischte kalte und warme Vorspeise
auf Griechisch

Krduter-Marinierte Kalamares an buntem Salat und Tzaziki
Kréuter-Marinierter Oktopus an buntem Salat und Tzaziki

Meerestriichte mit Olivendl an bunten Salat
und Zitronendressing

Oliven und Peperoni aus Griechenland
Behutsam cremig gerihrter Joghurt (Apostel)

mit erlesenen Zutaten nach hauseigenem Rezept,
natdrlich mit Knoblauch

Hausgemachter Aioli

Schafskdsemousse mit pikanten, erlesenen Zutaten,
nach hauseigenem Rezept

Schafskdsemouisse, Aioli & Tzaziki

Orektika sesta — warme Vorspeisen

Chtapodi Scaras
& Babykalamares

Kapsala me Tomata

Kapsala me Feta

Garides me Salsa

Delikato

Dolmadakia fresca

Keftedakia

Manitaria

Sikoto apo kunelli

Melitzana /
Kolokithaki

Sie konnen sich Ihre Vorspeisen nach lhren Wiinschen zusammenstellen lassen.

Gegrillter Oktopus & Babykalamares
auf buntem Salat mit Knoblaucho!

Gervistetes Knoblauchbrot mit
Tomatenknoblauchwiirfeln

Gerdstetes Knoblauchbrot mit Tomatenknoblauchwiirfeln
und geriebenem Feta-Kdse

Gebratene Scampis mit Knoblauchsauce und Tzaziki

Gebratene Scampis und Kalamares
auf knoblauchsauce und buntem Salat

Weinblatter mit Reis und Gehacktem gefiillt
an heller Zitronensauce nach hauseigenem Rezept

Gebratene Hackfleischbéllchen in Tomatensauce und
geriebenem Schafskase

Frische Champignons in Krduterbutter gebraten
mit Knoblauch

Frische Kaninchenleber in Butter gebraten mit
Austernpilzen in Rotweinjus

Gebratene Auberginen und Zucchini in Scheiben
mit Tzaziki

1050 €

650 €
690 €

890 €

350 €

360 €

360 €

450 €

490 €

890 €

350 €

410€

710€

890 €

610 €

650 €

650 €

690 €

590 €

Auch fiir mehrere Personen auf einem Teller oder einer Platte. Fragen Sie uns! Wir beraten Sie gerne.
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Tomatencremesuppe

Bohnensuppe

Huhnersuppe

Eliniki

Choriatiki

Tonosalat

Salata tou sef

Salata tou Neptona

Salata Petinari

Salata Salomon

Feta

Feta Fournou

Saganaki

Halumi

Kazikischo fresco

Suppen

Sehr fein

nach griechischer Art

mit viel Einlage

Salates

Griechischer Salat mit Tomaten, Gurken, Oliven, Peperoni,
Paprika, Zwiebeln, Schafskédsestiickchen mit
Olivenol-Balsamiko-Dressing

Bauemnsalat mit Krautsalat, grinem Salat, Tomaten,
Gurken, Paprika, Zwiebeln, Schatskése und Dressingsauce

Gemischter Salat mit Thunfisch und Zwiebeln
dazu Dressingsauce

Grofziigige Salatvariation mit Schinkenstreifen,
gerfebenem Goudakése, Champignons in Scheiben
und Dressingsauce

Vitaminreicher bunter Salat mit vielen frischen Krabben
und Kalamiri dazu Dressingsauce

Vitaminreicher bunter Salat mit gebratenen
Héhnchenbrustfiletstreifen und Dressingsauce

Vitaminreicher bunter Salat mit frischen gebratenen
Lachsstreifen und Dressingsauce

Tirna — Kase
Schafskdse mit Zwiebeln und Olivendl

—natiirlich aus Griechenland-

Schafskdse mit Tomaten-Sahnesauce und Krdutern
Im Ofen gebacken

Gebratener Schafskése aus der Planne
mit einem Stiick Zitrone

Zypriotischer Ziegenschafskase gegrillt auf
Tomatenscheibe mit Kréuterpesto

Frischer Ziegenkdse auf Rucola-Kréutersalat mit Honigsenf

410€
410 €

410€

7,90 €

7,90 €

6,90 €

890 €

890 €

890 €

990 €

550€

650 €

610€

650 €

710€



Psaria — Fisch

47 CGlosa Fileto Rotzungenfilet in Wein-Knoblauchsauce 1550 €

48 Psaria tis Scaras Mediterraner Fischteller mit Lachsfilet, Rotzungenfilet und 17,90 €
Babykalamares an Rucola-Feldsalt

49 Garides Gebratene Scampis an Knoblauch-Krédutersauce 1650 €

50 Tsipura Scaras Ganze Dorade vom Grill ca. 450g 17,50 €
mit Oliven-Zitronenol

52 Kalamaria Gebratene Kalamares an Knoblauch-Kréutersauce 1290 €

53 Kalamaria Scaras Gegrillte Kalamaris mit Oliven-Knoblauchol an Salat 1450 €

55 Posidonio Piato Variationen von Kalamares, Rotzungentilet, Scampis 1690 €

auf Knoblauch-Kréutersauce

57 Piatela ja Dio (Platte fiir 2 Personer) 3900 €
Lachsfilet, Rotzungenfilet, Kalamaris und Scampis mit
Knoblauch-Krdutersauce und frischem Bauernsalat vorweg
mit wechselnder Tagesbeilage

59 Solomos Mustardas Gegrilltes Lachsfilet mit leichter Senfsauce auf 1690 €
Irischem Gemuse

Zu allen Fischgerichten servieren wir lhnen eine wechselnde Tagesbeilage
& vorweg einen frischen Salat der Saison
Andere Fischsorten, je nach Angebot, finden Sie im Sonderblatt, oder fragen Sie uns bitte!

Piata tis oras — Kostlichkeiten vom Grill und Pfanne

62 Artemis Steik Gegrilltes Schweinesteak (ca. 250g) 11,90 €
mit Krduterbutter und gerdsteten Zwiebeln

63 Hellena Steik Gegrilltes Schweinesteak (ca. 250g) 1250 €
liberbacken mit Feta-Kdse in Tomaten-Kréutersauce

64 Steik Kyklopas Schweinesteak gegrillt (ca. 250g) mit Spiegelei auf pikanter 1350 €
Sauce und Gyros

65 Fileto Plevrotus In Butter gebratene Schweinfiletmedaillons 1690 €
mit Austernpilzen, frischen Krdutern
In Rotwein-Worcestersauce

68 Fileto Tiganaki Schweinefiletspitzen aus der Planne mit pikanter Sauce 14,90 €

69 Fileto Posidonas Schweinefilet am Spiefs mit Zwiebel, Paprika auf frischem 1590 €
Gemuise und Pleffersauce

71 Fileto Mustardas Gegrillte Schweinefiletmedaillons auf frischem Gemiise 1590 €
und leichter Senfsauce

Zu allen Kostlichkeiten aus Grill und Planne servieren wir Ihnen eine wechselnde Tagesbeilage
& vorweg einen frischen Salat der Saison
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Piata tis oras — Kostlichkeiten vom Grill

Gyros furmo Geschnetzeltes pikantes Fleisch vom Drehspiels
mit Metaxasauce und Kése tiberbacken

Gyros Geschnetzeltes pikantes Fleisch vom Drehspiels
mit einem Schuss Tzaziki

Souflaki Zwei marinierte Fleischspielse gegrillt
mit einem Schuss Tzaziki

Galos Scaras Putenbrustfilet vom Grill auf frischem Gemtise
mit einer feinen, hellen Zitronensauce

Galos me Salza Geschnetzelte Putenbrust mit Champignons und Paprika
in Tomaten-Weinsud

Sikoti Rinderleber in Scheiben, gerillt mit gerdsteten Zwiebeln
und Krduterbutter

Petinari Moustardas ~ Hahnchenbrustfilet vom Grill auf frischem Gemiise

mit einer leichten Senfsauce

Bifteki Klassico Gegrilltes Hacksteak (ca. 280g) mit Schafskasefiillung

Bifteki Athinaiko Hacksteak (ca. 280g) mit Schinken, Metaxasauce
und Goudakése tiberbacken

Suzukakia Drei gerillte Hacksteaks in feiner Tomatensauce,
geriebenem Schaiskése

Stekakia Salzas Drei gegrillte Schweinerickenmedaillons
auf pikanter Sauce

Zu allen Kostlichkeiten vom Grill servieren wir [hnen eine wechselnde Tagesbeilage
& vorweg einen frischen Salat der Saison

Piato los Souflaki, Gyros und Suzuki
Piato Kos Souflaki und Gyros
Piato Paros Souflaki Lammkoteletts, Hacksteak, Gyros
und ein Schuss Tzaziki
Piato Naxos Verschiedene Sorten Fleisch vom Grill
mit Tomaten-Krdutersauce
Piato Mykonos Verschiedene Sorten Fleisch vom Grill mit pikanter Sauce
Piato Syros Schweineriickenmedaillons, Lammmedaillons, Souflaki und
Gyros

Zu allen Kostlichkeiten vom Grill servieren wir [hnen eine wechselnde Tagesbeilage
& vorweg einen frischen Salat der Saison

Griechische Auflaufe

Moussaka Auberginen, Zucchini und Kartoffeln gebraten in Scheiben
mit reichlich Hackfleisch geftillt und Bechamelsauce
uberbacken, ,typisch griechisch*

11,50 €

990 €

990 €

1450 €

1390 €

11,90 €

14,50 €

990 €

11,50 €

1050 €

11,50 €

11,90 €
1090 €

1390 €

1350 €

1350 €

1390 €

11,90 €



Arnaki — L.amm Spezialitaten

99  Paidakia

100 Spala me Krokari

701 Kleftiko

7102 Armni Fileto
me Salza Tomata

104 Ami Fileto me Thymari

105 Tokalitero apo Armaki

Funf Lammkoteletts vom Grill in Krdutern mariniert 1590 €

Gegrillte Lamm-Medaillons in Krdutern mariniert 17,00 €
auf kleinen Schalotten mit Tomatenweinsud

Magere Lammhaxe in Alufolie gebacken, 1650 €
mit Kréuter-, Schafskése-, Knoblauchfiillung und Gemtise
dazu Tzaziki und griechischer Salat

Zartes gegrilltes Lammiilet mit einer feinen Tomatensauce 1950 €
auf frischem Gemtise

Zartes gegrilltes Lammfilet mit Thymianjus 1950 €
auf frischem Gemuse

Das Beste vom Lamm (Lammifilet, Lammcarré, 21,50 €
Lammmedaillons) auf fischem Gemtise
in Rotwein-Thymianjus

Zu unseren Lamm Spezialitdten servieren wir [hnen eine wechselnde Tagesbeilage

& vorweg einen frischen Salat der Saison

Al Fournou — L.amm aus dem Backofen

Unser zartes Lammfleisch, das nach traditionellen Rezepten zubereitet wird, servieren wir ihnen mit:

106 Cotzi me Manestra
Cotzi me Spaghetti
Cotzi me Gigantes

Cotzi me Palates

Lammhaxe mit griechischen Reisnudeln 14,90 €
Lammhaxe mit Spaghetti 14,90 €
Lammhaxe mit dicken Bohnen 14,90 €
Lammbhaxe mit Kartoffeln in Tomatensauce 1490 €

und Schafsksse iiberbacken

Brisoles Argentinis — Zarte argentinische Steaks & Filets

110 Brisola Tsigaresti
111 Brisola Piperati
712 Brisola me Fresca

Manitaria

7113 Mikta Fileta

Rumpsteak (ca. 230g) mit gerdsteten Zwiebeln 17,90 €
und Krduterbutter

Rumpsteak (ca. 230g) mit Pleffersauce auf frischem 1890 €
Gemiise

Rumpsteak vom Grill fca. 230g) mit frisch gebratenen 1890 €

Austerpilzen, Champignons und Krduterbutter

Variationen von Schweinefilet, Putebrustfilet, Lammfilet 1890 €
an frischem Gemuse in Thymianjus

Zu unseren argentinischen Steak Spezialitéten servieren wir [hnen eine wechselnde Tagesbeilage

& vorweg einen frischen Salat der Saison
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Piateles — Platten fiir 2 , 4 oder mehr Personen

Kefalonitisa

Tigani Kerkireiko

Spaghetti
me Salza Tomata

Spaghetti me Solomo

Spaghetti me Kokora

Vorweg servieren wir einen grofsen Bauernsalat
Zum Hauptgang servieren wir:

Souflaki, Lammpkoteletts, Schweinertickenmedaillons,
knuspriges Gyros, pikante Sauce,

Ifrisches Gemuise und Tagebeilage

(fiir 2 Personer)

Vorweg servieren wir einen grofien Bauernsalat

Zum Hauptgang servieren wir:

Verschiedene Filetspitzen aus der Planne mit gebratenen
Champignons, Austempilze, Paprika in gepfefferter Sauce,
Ifrisches Gemuise und Tagesbeilage

(fiir 2 Personer)

Symarika - Nudeln

Spaghetti (Misco) mit feiner Tomatensauce,
Ifrischen Kréutemn und geriebenem Gravierkdse

Spaghetti (Misco) mit gebratenen Lachstilet

Spaghetti (Misco) mit gebratenen Hahnchenbruststreifen

Mlikra Piata - Seniorenteller

mikros Gyros
mikro Sikoti

mikro Souviaki

mikra Stekakia

P

Pethikos Gyros
Pethiko Souviaki

Pethiko Snitzelaki

Kleine Portion Gyros mit Tagesbeilage, Tzaziki und Salat

Kleine Portion gegrillte Leber mit Rostzwiebeln,
Kréuterbutter, Tagesbeilage und Salat

Kleine Portion Souflaki mit Tagesbeilage,
Tzaziki und Salat

Kleine Portion Schweinesteak mit Tagesbeilage und Salat

ethika PIata - Kinderteller

Kleine Portion Gyros, Pommes Frites und Mayonaise
Kleine Portion Souflaki, Pommes Frites und Mayonaise

Kleines Schweineschnitzel mit Pommes Frites
und Mayonnaise

3200 €

36,00 €

7,00 €

990 €

890 €

750 €

890 €

7,50 €

7,50 €

500€
500€

500€



Aperitif

1174 mit Williamsbime und Martini Bianco 390¢€
Ouzo Plomari  mit Eiswasser 4c/ 270€
Ouzo Plomari mit Fejgen 270 €
Sherry medium, trocken oder stifs 5cl 280€
Martini Rosso 5cl 280 €
Martini Bianco 5cl 280€
Campari Orange oder Soda 4cl 380€
Kir Royal mit Sekt o011 400€
Glas Sekt trocken g1l 330€
Limoniotiko ~ Wein, Zitrone und mehr o1l 330€

Biere

03/ o4l
Veltins Pils 210€ 280€
Veltins Pils mit Schuss 210€ 280€
Frankenheim Alt 210€ 280€
Frankenheim Alt mit Schuss 210€ 280€
Radler 210€ 280€
Alster 210€ 280€
Krefelder 210€ 280€
Weizen Flasche 051 350 €
Weizen (alkohlfrei) Flasche 051 350 €
Veltins (alkoholfrei) 0331 210€
Alkoholfreie Getranke und Safte
0.3/ o041
Coca Cola** 200€ 270€
Fanta* 200€ 270€
Sprite 200€ 270€
Kalter Kaffee** 200€ 270€
Apfelschorle 220€ 290¢€
Malz 033] Flasche 200 €
Mineralwasser (0,25] Flasche) 1,80 €
Mineralwasser (0,75] Flasche) 4,50 €
Mineralwasser griech. (0.75] Flasche) 4,80 €
mit oder ohne Kohlenséure
%74
Orangensaft 220€
Apfelsaft 220 €
Johannisbeersaft 220 €
Tomatensaft 220 €
Schweppes  Tonic Water*** 220 €
Bitter Lemon*** 220 €
Ginger Ale*** 220 €
Sangrita 220€
* mit Farbstoff **mit Farbstoff und Koffein **Chininhaltiy
Sekt — Champagner
Hausmarke 0,751 1950 €
Glas Sekt 0,75/ 350 €

Moet Chandon 075 4990€




Ouzo Plomari
Malteser

Kom

Wodka
Bommerlunder
Aquavit
Williams Birne
Wiskey Scotch

Femnet Branca
Jdgermeister
Ramazotti
Kummerling
Underberg

Warme Getranke

Tasse Kaffee 1,80 €
Griechischer Mokka 1,80 €
Tee 1,80 €
Glihwein 260 €
Cappuccino 200 €
Latte Macchiato 280 €
Espresso 1,80 €
Espresso Macchiato 200 €
Milchkaffee 240 €
Kakao 210€
Kakao mit Sahne 230 €
Offene Griechische VWeine
Rot Glas 021 Karaffe 0,5/
Aglorgitiko  trocken 370 € 900 €
Imiglios lieblich 370 € 900 €
Mavrodafni  Likdrwein 4,50 € 11,00 €
Rose halbtrocken 370€ 900 €
Weifs Glas 02| Karaffe 0,5/
Savatiano trocken, fruchtig 370 € 900 €
Imiglios lieblich 370 € 900 €
Retzina trocken geharzt 370 € 900 €
Mallamatina Retzina Flasche 0,5  8,00€
Samos Likérwein 450 € 11,00 €
Spirituosen
White Brandly / Cognac
2cl 1,80 € Metaxa ***** Sterne 2cl
2cl 240 € Metaxa ******* Steme 2cl
2cl 1,60 € Metaxa 50 Jahre alt 2cl
2cl 210€ Hennessey Zcl
2cl 240 € Martell 2cl
Zcl 280 € Mariacron Zcl
2cl 280 € Rum 2cl
2cl 300 €
Brown Likore
2cl 220 € Traubenlikor 2cl
2cl 220€ Baileys 2cl
2cl 300 € Cointreau 2cl
2cl 220 € Tia Maria 2cl
2cl 220 € Amaretto 2cl

250 €
290 €
490 €
4,00 €
4,00 €
220€
220€

7,60 €
260 €
260 €
260€
160 €



